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京
丹
波
平
井
牛
の
す
き
焼
』

美
味
し
い
お
召
し
上
が
り
方

鍋
に
油
を
ひ
き
、火
に
か
け
温
め
ま
す
。

牛
肉
を
入
れ
、さ
っ
と
焼
き
上
げ
た
後
、付
属
の
割
り
下
を
注
ぎ
、少
し
煮

立
た
せ
ま
す
。

そ
の
後
、野
菜
な
ど
の
具
材
を
入
れ
再
度
加
熱
し
、火
が
通
っ
た
ら
お
召

し
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。

※
ご
注
意

 

・ 

冷
蔵
室
に
て
保
存
し
、消
費
期
限
内
に
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

 

・ 

加
熱
後
は
熱
く
な
り
ま
す
の
で
、火
傷
に
ご
注
意
く
だ
さ
い
。

ご
質
問
、お
問
い
合
わ
せ
は
、

　
〇
一二
〇
‐
六
六
‐一六
〇
一

ご
贈
答
品
は
左
記
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
か
ら

ご
注
文
・ご
決
済
い
た
だ
け
ま
す
。

https://w
w
w
.m
inokichi.net

（
平
日
一
〇
時
〜
一七
時
）

京丹波平井牛のすき焼（SU）


