
一、合
鴨
肉
、合
鴨
つ
く
ね
、野
菜
、出
汁
を
前
日
か
ら
冷
蔵
庫

で
解
凍
し
て
く
だ
さ
い
。

二
、解
凍
し
た
出
汁
を
鍋
に
入
れ
強
火
に
て
、出
汁
が
煮
立

ち
始
め
た
ら
、合
鴨
つ
く
ね
を
入
れ
、野
菜（
人
参
、玉
葱
、

白
菜
、九
条
ね
ぎ
、舞
茸
、え
の
き
等
）粟
麩
、湯
葉
を
順

に
入
れ
て
い
き
ま
す
。

　
再
度
煮
立
て
た
後
、合
鴨
肉
を
入
れ
て
出
来
上
が
り
と
な

り
ま
す
。  

　
尚
、合
鴨
肉
に
火
が
通
り
過
ぎ
な
い
よ
う
御
注
意
下
さ

い
。

※
出
汁
が
減
っ
た
場
合
は
、「
お
湯
」を
お
足
し
く
だ
さ
い
。

ご
質
問
・
お
問
い
合
わ
せ
は

　
〇
一二
〇‐

六
六‐

一六
〇
一

ご
贈
答
品
は
左
記
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
か
ら

ご
注
文
・ご
決
済
い
た
だ
け
ま
す
。

https://w
w
w
.m
inokichi.net

（
平
日
一
〇
時
〜
一七
時
）

『
合
鴨
つ
く
ね
鍋
』の

　
　
　
　
　
　
　
　
　 

美
味
し
い
お
召
し
上
が
り
方

AGT


