
2024年〈美濃吉〉単品おせちのご案内美
濃
吉

年
末
年
始
の
承
り

新
年
を
寿
ぐ
味
わ
い
を
詰
め
合
わ
せ
て
お
届
け
し
ま
す
。

日
の
出
龍
飛
巻
や
栗
き
ん
と
ん
、伊
達
巻
を
は
じ
め
と
す
る

〈
美
濃
吉
〉な
ら
で
は
の
京
料
理
の
粋
を

お
手
頃
な
サ
イ
ズ
と
価
格
で
ご
用
意
し
ま
し
た
。

数
に
限
り
が
ご
ざ
い
ま
す
の
で
、ご
予
約
は
お
早
め
に
。

手
ま
り
餅
、叩
き
牛
蒡
、合
鴨
ロ
ー
ス
、田
作
り
、数
の
子
、鮭
年
輪
巻
、日
の
出
龍
飛
巻
、

紅
白
柿
な
ま
す
、紅
白
小
袖
蒲
鉾
、ぶ
ど
う
豆（
金
箔
）、南
天
い
く
ら（
干
支
小
鉢
）、

子
持
鮎
甘
露
煮
、六
方
く
わ
い
、筍
土
佐
煮
、鰆
柚
庵
焼
、昆
布
巻
、絹
さ
や
、金
柑
甘
煮
、

栗
き
ん
と
ん
、鶴
か
ぶ
ら
、伊
達
巻
、海
老
姿
煮
、梅
花
人
参

美
濃
吉
和
風
お
せ
ち

一
段
重  

税
込  

一
六
、二
〇
〇
円

（
本
体
価
格
一
五
、〇
〇
〇
円
）

箱
サ
イ
ズ
／
二
一
・
九
×
二
一
・
九
×
九
・
三
cm（
外
寸
）

※
12
月
31
日（
日
）の
み
の
お
渡
し
で
す
。

※
一
部
取
扱
い
の
な
い
店
舗
も
ご
ざ
い
ま
す
。
詳
し
く
は
販
売
員
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
。

内　容

●お問い合わせ、ご注文は… スマートフォン・携帯からも簡単アクセス! !

▲https://www.minokichi.net/f/shop

ご予約の承りはお近くの店舗または、美濃吉食品のオンラインショップから。 検 索美濃吉弁当

1,296円100gどんこ椎茸

～

1

1

1,458円100g丹波ぶどう豆2

1,134円100g一口昆布巻3

864円2枚高野豆腐4

994円100gたたき牛蒡5

6 1,080円100g小筍

2,916円200g国産栗の金団

8 1,404円3個松笠くわい

9 3,240円100g味付け数の子

10 2 ,160円80g棒だら

11 1,490円80g国産海老芋の旨煮

12

税込価格内容量商 品 名

2 ,376円3尾車海老の旨煮

13 1,080円80g酢蓮根

756円100g紅白なます14

税込価格内容量商 品 名

●いずれの商品も数に限りがありますのでご了承ください。
●一部取扱いのない店舗もございます。詳しくは販売員にお尋ねください。

15 1,350円80g蛸の柔らか煮

16 1,998円80g天然鯛 鯛の子の含め煮

17 4 ,644円3個国産あわび煮

18 1,944円1本

19 1,296円1本厚焼き玉子

20 1,620円1本小袖蒲鉾（紅）

21 1,620円1本小袖蒲鉾（白）

22 1,620円1本伊達巻

23 972円田作り

24

1,404円年越しそばセット

12月15日からの販売、

25

25 ～ 12月29日以降の販売を予定しております。27

1,620円1本日の出龍飛巻26

26

1,944円1本穴子八幡巻

1,620円1人前お雑煮

27

7

20g

合鴨ロース（燻製）

1人前

※写真はいずれもイメージです。

丹波ぶどう豆［100g］ たたき牛蒡［100g］ 国産栗の金団［200g］
税込 1,458円

味付け数の子［100g］
税込 3,240円税込 994円 税込 2 ,916円

お雑煮［1人前］
税込 1,620円

車海老の旨煮［3尾］ 紅白なます［100g］
税込 2 ,376円 税込 756円

棒だら［80g］
税込 2 ,160円

756円田作り 30g

756円30g

A：61mm×4mm

B：21mm×4mm



京
料
理
美
濃
吉
の
、素
材
の
持
ち
味
を
い
か
し
た

出
汁
味
で
仕
立
て
た
お
煮
し
め
重
で
す
。

京
野
菜
や
粟
麩
な
ど
彩
り
よ
く
一
品
ず
つ

丁
寧
に
や
さ
し
い
味
で
味
付
け
し
ま
し
た
。

美
濃
吉
自
慢
の
お
煮
し
め
を
華
や
か
な

年
始
の
席
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

一
段
重  
税
込  
一
一
、三
四
〇

一
一
、三
四
〇
円

（
本
体
価
格
一
〇
、五
〇
〇
円
）

箱
サ
イ
ズ
／
二
五
・
〇
×
二
五
・
〇
×
四
・
七
cm（
外
寸
）

（
二
〜
三
人
前
）

茎の先に芽が出ることから、
出世を祈願して、正月の
お料理には欠かせません。

松笠くわい

椎茸の裏に魚のすり身を塗り、
「長寿」や裏が白い
「心の潔白さ」を表します。

裏白椎茸

京人参とも呼ばれる
色鮮やかな人参。

京野菜 金時人参

千本釈迦堂の大根焚きにも
使われる、京の冬に
欠かせない野菜。

京野菜 聖護院大根

お
祝
い
の
席
で
あ
る
年
始
に

楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
お
煮
し
め
重

お
煮
し
め
重

﹇
内　

容
﹈

聖
護
院
大
根
、里
芋
、裏
白
椎
茸
、南
瓜
、笹
牛
蒡
、

こ
ん
に
ゃ
く
、煮
蓮
根
、金
時
人
参
、花
金
時
人
参
、

絹
サ
ヤ
、が
ん
も
、ひ
ろ
う
す
、松
笠
く
わ
い
、粟
麩
、

海
老
、一
口
昆
布
、梅
麩
、筍
煮
、京
揚
げ  

そ
の
他

販
売
期
間
／
12
月
31
日（
日
）

﹇
内　

容
﹈

豚
角
煮
、青
唐
、金
柑
甘
煮
、さ
つ
ま
芋
甘
煮
、帆
立
旨
煮
、

パ
プ
リ
カ
、一
寸
豆
、紅
白
柿
な
ま
す
、牛
肉
し
ぐ
れ
煮
、

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
、海
老
湯
葉
揚
げ
、鰆
柚
庵
焼
、

ぶ
り
西
京
漬
、海
老
旨
煮
、海
老
三
色
揚
げ
、笹
巻（
餅
）、

昆
布
巻
、た
こ
旨
煮
、裏
白
椎
茸  

そ
の
他

一
折  

税
込  

一
〇
、八
〇
〇

一
〇
、八
〇
〇
円

（
本
体
価
格
一
〇
、〇
〇
〇
円
）

箱
サ
イ
ズ
／
一
九
・
五
×
二
五
・
七
×
五
・
三
cm（
外
寸
）

家
族
や
友
人
と
賑
わ
う
ク
リ
ス
マ
ス
。

鮮
や
か
な
イ
ル
ミ
ネ
ー
シ
ョ
ン
が

街
を
彩
り
、人
々
も
ど
こ
か
、

希
望
に
輝
い
て
い
る
よ
う
で
す
。

気
の
合
う
人
や
大
切
な
人
と
食
卓
を
囲
み
、

聖
な
る
夜
を
祝
い
ま
し
ょ
う
。

ク
リ
ス
マ
ス

オ
ー
ド
ブ
ル

内　容

一
折  

税
込  

三
、七
八
〇

三
、七
八
〇
円

（
本
体
価
格
三
、五
〇
〇
円
）

箱
サ
イ
ズ
／
一
五
・
〇
×
二
一
・
〇
×
五
・
〇
cm（
外
寸
）

信
田
巻
き
、パ
プ
リ
カ
赤
、長
芋
梅
肉
和
え
、

小
巻
玉
子
、花
麩
、さ
つ
ま
い
も
レ
モ
ン
煮
、

雪
輪
蓮
根
、鶏
西
京
焼
き
、星
人
参
、

青
唐
、な
ま
す
、ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
、

レ
モ
ン
、海
老
芋
か
ら
揚
げ
、

ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
、野
菜
ピ
ク
ル
ス
、

酢
橘
、か
ら
す
か
れ
い
か
ら
揚
げ
、

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ（
タ
レ
付
）、豚
角
煮
、

グ
リ
ー
ン
リ
ー
フ
、海
老  

そ
の
他

一
本  

税
込  

一
、七
八
二

一
、七
八
二
円

（
本
体
価
格
一
、六
五
〇
円
）

聖
な
る
夜
の
食
卓
に

　
　
「
和
」の
華
や
ぎ
を
…

丹
波
あ
じ
わ
い
ど
り

骨
付
き
も
も
肉
の

照
焼
き

※
12
月
24
日（
日
）・
25
日（
月
）限
定
販
売

※
一
部
取
扱
い
の
な
い
店
舗
も
ご
ざ
い
ま
す
。

　

詳
し
く
は
販
売
員
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
。

販
売
期
間
／
12
月
24
日（
日
）・
25
日（
月
）

販
売
期
間
／
12
月
31
日（
日
）

も
て
な
し
料
理
膳




